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Ainfi la Boule A3 a2 communication avecla Boule
par le Tuiau £ E , 4 peu prés comme dans les ancicns
Thermometres, ; .

Les petits points qui débordent {ur e cofté du Tuiau r &,
fontles marques des degrez.

Z’ufage de certe Machine.

1. Eft pourmefurer le degré de fermentation que cau-
fele mélange des matieres , 8 connoiftre parla quelleeft
la chaleur que les matieres acquierent en fe fermentant:
car il y a biendelapparence que la chaleur produite par
la fermentation eft proportionnée a la fermentation.

2. Elle fait voir Deffervefcence froide ; produite par le
mélange de differents Sels , Huilesyou Efpr its: qui eftun
excellent Paradoxe ; dont M. Swammerdam a prouvé la
verité dans fon Livre De Refpiratione.

3. Elleindique le degré de chaleur ,ox ke temperament du
fang des animaux.

DPours’en [ervir.

i. On botichele Bec p avec de a veflie de pourceaw,

ouautrement. ; 3 :
2. L’onverfeparle Beccde I’Eau feconde dans la pou-
len, & deladansle Tuiauk £, environ ]ufq,ues enE.
3. L’on met dans la Boule B ¢ B les matieres;don Pon
veut faire experienee. , Vi :
Si leur efferveflcence eft chaude,, elles ech_auﬁ'eront &
rareficront Pair dela Boule s B, & du Tuiau dans lef.
ace E ¥ & ainfi cetair rarefié fera baifler plus oumoins
I’Eau feconde du Tuiau depu1§ F : & par les degrez mar-
ez audit Tuiau , Uon connoiftra la rarefad&ion de air
enfermé , & par confequent les degrez defa caufc , quieft

- . S tatlon dFS matj.crcs contenues
la chaleur , ou la fermen G

dansla Boule B ¢ 3. ' , ; A
Que fi leur effervefcence ft froide, elles refroidiront

& condenferont Iair dela Boules A B, & du Ti‘;‘m dans
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